






































Piima-
kanalid

Piima-
tsistern

Ebanisa

Nisados

Nisa-
kanal

Pilt nr. 1

anakanahd ihinevad veel isekeskis, ndnda et igas
udara veerandis koonduvad
kanalid 8—12 péikanaliks,
millised avanevad piima-
tsisternidesse. Piima-
tsistern on tihi ruum, mil-
line asub iga nisa kohal
ning ulatub ka nisasse. Ni-
sast avanevad piimatsister-
nid umbes ithe sentimeetri
pikkuse nisakanali kaudu.

Nisakanali avause sulge-
vad rongaslihas ja limanaha-
voldikesed. Viimaste arene-
misest oleneb ka, kas lehma
on kerge vdi raske liipsta.

Liipsmisel on praktilise
tdhtsusega suurte piimaka-
nalite asukoht udaras. Need
ei asu mitte udara sisemuses
vaid rohkem pinna ldhedal
naha all, nimelt tagumis-
Pilt nr. 2. Piimakanalid. tel veeranditel tagakiilgedel
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ning esimestel veeranditel viljaspoolsetel kiilgedel. Kiega
udarat vastavalt vajutades voib liipsja otseselt tithjendada
piimast need kanalid.

Piimakanalite isedralduseks on iihtlasi, et nad kohati
on laienenud soppide-taoliselt, millistesse koguneb piim ja
jddb sinna peatuma. Siirasest udara ehitusest selgub ka,
miks liipstes ei voola iseenesest vilja koik piim, vaid seda
tuleb udara tiihjaksliipsi teel vilja liipsta.

Piimatsistern

Témbsoonte
vork
nisaseinas

Pilt nr. 3. Udara 14bildige, niha
veresoonte vork.

Kui jalgida vasikagi imemist, siis vdib niha, et vasi-
kas imedes udarat tdukab, vajutab ning annab nagu kergeid
udarat tostvaid hoope. Vasikas teab juba instinktiivselt, et
sel teel saab ta udarast rohkem piima kitte, — Liipsjagi
peab sellest tegema tarvilikud jireldused.

Piima tekkimine udaras.

Piim tekib udaras niinimetatud piimapdiekestes ehk
alveoolides.  Alvecolidest valgub piim piimakanalikestesse,
sddlt piimakanaleid ja pidikanaleid mooda piimatsisterni-
desse ja nisadesse. “Piima tekkimine nddrmetes algab uuesti
pdile eelmist liipsmist ning kestab jirgmise liipsini. Hari-
likuks liipsi ajaks juba koguneb piima tsisternidesse ja
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kanalitesse. Osa piima tekib veel otse liipsi ajal, niidelda
liipsja kite vahel, lipsmise mojul.

Seda asjaolu tuleb koigil liipsjatel silmas pidada, sest
h#d lipsmisega suudab liipsja virgutada udarat elavamale
tegevusele.

Piima tekkimisele mdjuvad aga pidle liipsmise ka
mitmesugused korvaltegurid. Udar on vidga tundelik elund.
See on varustatud rohkete veresoonte ja ndrviniidikeste
vorguga. Seetottu on udar viga vastuvotlik igasugustele
mdjudele. Kiilm, valu ning haigetsaamine, ehmatamine
mdjuvad udara tegevust pidurdavalt, mille tottu vdheneb
piimasaak. Udar on viiga tundelik isegi selle vastu, kui
lipsjal on kied liiga killmad. Lehma hirmutamine ja 166-
mine enne liipsmist kahtlemata mojub piimanddrmete tege-
vusele.

Seevastu aga Orn ja ettevaatlik udara kédsitamine pu-
hastamisel drritab seda meeldivalt, mille tottu udarasse
voolab rohkem verd. Vere juurdevool udarasse toob aga
ka piima tekitamiseks tarvilikke toitaineid ning fihtlasi kut-
sub esile alveoolides suurema hulga piima tekkimise. Hasti
hoitud ja histi liipstud lehmadel kutsub esile meeldiva
erutuse juba liipsjate lauta ilmumine ning tuttav piima-
ndude kolin.

Nii ndeme, et udar on viga tundelik elund, millise
tegevusele avaldab suurt mdju nii histi liipsmine kui ka
mitmesugused korvalised mdjud.

Udara ja nisade viline kuju ning asetus.

Udara arenemise, vilise kuju ja suuruse jdrgi voib
teataval miidral otsustada looma toodanguvdimeid. On
udaras histi arenenud piiman#drmed, on udar ka hésti ma-
hukas, siis voib eeldada, et ka selle piimatootmisvGime on
suurem vastavalt histi arenenud piimanéddrmete suurusele.

Kuid tuleb meeles pidada, et udar ei koostu ainult
niddrme- vOi niinimetatud tegevast koest, vaid sisaldab ka
side-jarasvakudet. Vahel ongi suures udaras roh-
kesti rasvakudet, kuna piiman#drmed vdhe arenenud.

Katsudes k#ega tundub harilikult side- ja rasvakoe-
rikas udar ehk niinimetatud rasva- voi lihaudar kdvemana
ja elutuna. :

Enne liipsmist on suurte piimanddrmetega udar hari-
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likult rohkem pingul kui rasvaudar. <Padle_liipsmist, vastu-

pidi, nddrmerikas udar kahaneb tun-
tavalt ning eriti selle alumine osa
muutub pehmeks. Ulemises osas
vBib kdega katsudes tunda kove-
maid nédrmekimpe. Rasvaudar aga
jadb paile tiihjaksliipsi pea sama-
suureks kui ennegi voi kahaneb
vihe. Nahk sellisel udaral on ha-
rilikult paks, kaetud sageli jimeda
karvaga, Piile liipsmist ei teki naha-
pinnale peenikesi voldikesi, nagu
harilikult h#4l nddrme-udaral.

Tdhtsusetu pole ka udara
asetus. Tuleb eelistada udarat,
mis ei ripu, vaid on asetatud tihe-
dalt ning ulatub kaugemale kdhu
alla. Rippuvat udarat on halvem
liipsta. Nisad ulatavad liiga ma-
dalale, maidrduvad ning saavad
liiga madala asetuse tSttu kergesti
‘haiget.

Nisad on hidsti arenenud

Piltnr. 4. Histi arenenud udar.

Pilt nr. 5. Histi arenenud had asetusega udar.

piimanddrmetega udaral asetatud enamasti vordlemisi laialt
iiksteisest kaugemale. Nii asetatud nisasid on ka hdlpsam
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liipsta. Liipsmise seisukohalt on t#htis ka nisade pikkus,
jamedus ja kovadus.

Liiga lithikest nisa on liipsjal raske pihku votta ning
histi liipsta. Liiga pikad nisad jille on enamasti kas liiga
kovad voi liiga pehmed. Liiga pehmes nisas on iimbritsevad
musklikiud liiga ndrgad, ka rongaslihas nisa otsas on n0rk
ning piim voib joosta nisast vilja, kui udar tdis. Kovades
nisades on jille musklikiud arenenud
liiga tugevaks ning seetdttu liipsmine
raske. ;

Jimedad, eriti lithikesed jamedad
nisad, vdi niinimetatud ,lihanisad“ on
harilikult raskelt liipstavad. Vanadel leh-
madel tihti nisad kahanevad piile liips-
mist, kuid liipsiajaks paisuvad jdlle tdis.
Niisugused nisad on otsast {ihti pee-
nemad.

Pilt nr. 6. ¥% Histi arenenud nisa on udara li-
Hai asetusega udar: hedalt vidhe peenem, keskelt jimedam

ja jdrsult immarguse otsaga. Esimesed
nisad on harilikult pikemad (keskmiselt 8—9 sm), tagumi-
sed lihemad (keskm. 6—7 sm).

Piim.
Piima koosseis.

Piima koosseisu tihtsamateks osisteks on vesi, valgud,
rasv, piimasuhkur ja mineraalained. Piima koosseis igal
lehmal pole iihtlane. P#dmiselt oleneb see looma indivi-
duaalomadustest ja tdust. Ka iihe ja sama lehma piim pole
alati iihesuguse koosseisuga, vaid see muutub liipsiperioodi
kestel. Ka sootmine, iildised pidamistingimused, liikumis-
voimalused, liipsmine, ilmastik jne. avaldavad mdju piima
koosseisule.

Lehmapiima koosseis, millest korvalekaldumisi tuleb
ette iilalkirjeldatud tegurite mdjul, on keskmiselt jdrgmine:

vett . . . . . . .877%

valke . . . . . . 3,2%

rasva . . . . . . 3,5°/ol Kuivainet
piimasuhkrut . . . 4,8°/o| 12,2%0
mineraalaineid (tuhka) 0,7%o
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Koguni teissuguse koosseisuga on piim esimestel pde-
vadel paile lehma poegimist, s. o. niinimetatud vérske ehk
ternepiim. Ternepiima koosseis muutub iga pédevaga. Ul-
diselt sisaldab see palju rohkem kuivainet, eriti valke ja
mineraalaineid, kui harilik piim. Ligikaudu kdigub terne-
piima koosseis jargmistes piirides:

vett . . . 72,0—80,0%
valke . . . 8,5—16,0%
rasva . . . 2,0— 5,0% | Kuivainet
piimasuhkrut  2,5— 3,0%0 [ 20—25%0
mineraalaineid 0,8— 1,0%o

Ternepiimal on eriline maik ja muud harilikust piimast
lahkuminevad omadused. Vihemalt esimese viie pédeva
jooksul padle lehma liipsmatulekut ei tohi seda segada ha-
riliku piimaga meiereisse saatmiseks, sest koorimisel um-
mistab see koorelahutaja, kdrbeb pastooraparaadile kiilge
ning rikub vdi védrtust. Kuigi ternepiim kolmandal-neljan-
dal pdeval ei lihe keetes enam kokku, ei tdhenda ometi,
et see oleks koosseisult ja omadustelt juba koigiti harilik
ja kolbulik piimatalitusse viimiseks.

Kinnijdadvate lehmade piima koosseis
ja omadused on samuti lahkuminevad hariliku piima oma-
dest. Kui kinnijatmise eel lehma liipstakse vaid veel kord
pievas voi koguni iilepdeviti, ei toota piimanddrmed enam
korrapiraselt, nagu harilikult. Seetdttu muutub piima koos-
seis ning maitse. Tuleb ette rohkesti valgeid vereliblesid,
maitse on kibe ja soolane.

Juustu valmistamiseks ei kdlba kinnijadvate lehmade
piim koguni. Ka vdivalmistamiseks pole see kuigi soo-
vitav. Sellepirast on soovitav jitta kinnijatmise eel kinni-
jaetavate lehmade piim koduseks tarvitamiseks.

Piima valkained (valgud). Valke on piimas,
nagu eelpool niidatud, 3,2°/0 timber. Tdhtsam liik nendest
on kaseiin. Piima koorimisel jddb kaseiin kui ka
teised valgud kooritud piimasse. Monedes piimatalitustes
on sisse seatud kaseiinitoostused. Majapidamise seisuko-
halt on aga tulusam tuua piimatalitusest kooritud piim ta-
gasi, kuna sellel, kui valke gisaldaval toitainel on suur
tihtsus nii inimtoiduna kui ka loomade sdddana.

Piimarasv. Rasva sisaldab piim keskmiselt 3,5%o.
Koikumised on aga Oige suured — nimelt umbes 2,5—4,5%0
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piirides. . Piimas on rasv emulgeeritult, s. o. viikeste, vaid
tugeva suurenduse all nihtavate kerakestena. Rasvahulk
piimas oleneb viga mitmesugustest teguritest, eeskitt sa-
madest kui piimakoosseis iildsegi. Eriti voib mojuda piima
rasvasusele lipsmine. Udararakukeste t66s tuleb ette lip-
siaja jooksul arvatavasti mingisugune muudatus, ning see-
tottu lipsmisaja jooksul rasvasisaldus piimas tduseb. Nii
on liipsi alul piimas rasva palju vihem kui lipsi 16pul.
Niiteks on leitud vastavatel katsetel, et liipsi alul esimestes
piimatilkades on rasva 1,20/, paile selle, kui pool osa piima
juba vilja liipstud — 38,6, viimastes piimatilkades aga
10,0%. Mitmekordselt on olnud véimalus tihele panna, et
harjunud ja hidd lipsjad saavad, vorreldes oskamatu liips-
jaga, kes udarat ei liipsa tithjaks, iihelt ja samalt lehmalt
palju rasvasema piima.

Kuna piimatalitused maksavad piima eest rasvasisal-
duse jargi ning seega piimarasv on majanduslikult koige
tahtsam osa piima koosseisus, on ka udara pohjalikul tiih-
jaksliipsmisel suur majanduslik tihtsus.

Piimasuhkrut leidub piimas keskmiselt 4,8 —5,0°/o
iimber tdiesti lahunud olekus. Puhtal kujul on piimasuh-
kur valge magusa maitsega pulber. Siiski pole nii magus
kui harilik suhkur.

Mineraalaineid on piimas keskmiselt 0,7%/o, p4d-
miselt mitmesuguste kaltsiumi-, kaaliumi-, magneesiumi-,
ja rauaiithendustena.

Piima mineraalained on eriti visrtuslikud kui noor-
loomade kondikava arendamiseks tarvilikud toitained.

Piima koosseisus vidrivad tdhelepanu veel vitamii-
nid, millest piim eriti rikas suvel, kui kari kdib karjamaal
ja soob virsket rohtu.

Piile kirjeldatud osiste leidub piimas veel muidki ai-
neid, kuid need on vihema praktilise tahtsusega.

Téhelepanu véirib veel piimaerikaal Piim on
vihe raskem kui vesi. 100 liitrit piima kaalub +15°C juu-
res keskmiselt 103,2 kilo. Piima erikaal on seega keskm.
1,032.  Erikaal pole aga alati iihesugune, vaid see kdigub,
kuid siiski kaunis kitsastes piirides. Erikaalu m#dramise
teel vbib teha kindlaks ka piima voltsimist. On piim koo-
ritud (vBi tdispiimale kooritud piima juurde segatud),
touseb erikaal harilikust suuremaks, sest piimarasv, mille
hulk koorimise v&i kooritud piima lisamise tottu suhteliselt
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vihenenud, on veest kergem. Segatakse aga piimasse
vett, langeb piima erikaal, sest vesi on kergem kui piim.

Kui piimale lisatakse vett ning iihtlasi kooritakse, siis
on muidugi vdimalus vdltsida nii, et erikaal on dige. Sel
juhul teeb aga piima maitse ja vdrvus vOltsimise avalikuks.
Piima erikaal méiratakse turul tervishoiu jdrelevalve poolt
ja piimatalitustes niinimetatud laktodensimeetri abil.

Piima puhtus ja sdilimine.

Puhas ja vdrske piim on h#i, meeldiva IGhna ja mait-
sega. Piimasuhkur annab piimale teatava magusa maitse.
Mida rasvarikkam piim, seda rammusam ta tundub.

Piimal on omadus siduda (absorbeerida) gaasisid, mis-
tottu voib ta omada {imbritsevast dhust 10hnu, ka maitset.
Et piima virske maitse ja 16hn alal hoiduksid. peab seda
kisitama ja hoidma Ohurikkas, histi ventileeritud ruumides.

Piima maitse ja 10hn kannatavad kergesti karjalaudas
lipsmise ajal ja paile liipsmist, kui piima ei viida kohe
laudast vilja. Sellepérast on tarvilik, et karjalaudas oleks
vdimalikult puhas ©hk, et laut oleks histi ventileeritud.
Gaasisid, mis rikuvad piima maitset ja 10hna, seob osalt
turvas. Piimapuhtuse seisukohalt on sellepdrast véga hin-
natav turbaaluspdohk.

Piima maitsele vdivad avaldada m&ju ka soodad. Sa-
geli kuuldub arvamusi, et rohke juurvilja, eriti naerite
sootmine rikub piimamaitset. Tegelikud kogemused s66t-
misel aga niitavad, et kui soota karjale tervet, histi hoi-
dunud juurvilja, kusjuures soodasegu on kiillalt mitmeke-
sine, ei avalda juurvilja, ka naerite so6tmine mingisugust
halba mdju piima omadustele. Kiill mdjub aga kahtlemata
halvasti rikutud ja kiilmanud juurvilja sodtmine.

Halvaksliinud ja kddrinud juurviljast, kui neid s6dde-
takse loomadele, satuvad mdrudad maitseained looma verre
ja selle kaudu ka piimasse. Samuti vGib meil mirgata, et
siigisel, mil soodetakse rohkesti juurvilja lehti, kannatab selle
tottu ka piima maitse. Jillegi pole pohjust arvata, nagu ei
kolbaks juurvilja lehed liipsikarja s66daks ning nagu rikuk-
sid need paratamatult piima maitset, vaid see kannatab sel-
letottu, et juurvilja lehti soodetakse sel ajal korraga liiga palju
ning seejuures on sdddaannus ka liiga iithekillgne. Sama
on maksev ka, niditeks, rohke viinapraaga ja ka halvakslii-
nud sootade sootmise kohta.
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Kohust lahtitegevad sogdad (praak, kartulid, kiilmanud
juurvili, jne.) mdjuvad piimamaitsele ja 1ohnale ka sel teel,
et loomad on m#drdunud vedela, teravalt 15hnava mustusega.
Samuti on karjalaudas ja imbritsevas Shus eriline terav vilja-
heidete 16hn. Piim aga, nagu eespool tihendatud, omab
kergesti iimbritsevast Shust voorast maitset ja 1ohna,

Tervete so6tadega so6tmine, lauda tuulutamine ja hai
Shuvahetus ning turbaaluspShu tarvitamine kindlustavad pii-
male loomuliku meeldiva maitse ja IGhna.

Piima kasitamisel karjalaudas liipsi ajal ja piile liips-
mist satub piimasse mitmesugust mustust. Ohust langeb
sinna tolmu, looma udara kiiljest variseb, kui udar hooletult
puhastatud, priigi, udarakarvu ja heinapebreid. Vahel sa-
tub piimasse isegi Gle- ja heinakorsi. Kui liipsja niisutab
kdsi, ja nisad pole puhastatud korralikult, immitseb nisade
kiiljest isegi kollakat virtsast vedelikku. Hooletult puhasta-
tud udara kiiljest hodrub liipsja ka sonnikuosakesi, mis sa-
tuvad piimasse, vajuvad seismisel iihes tolmuga ndu pohja,
ja piima seismisel moodustavad siél kollakashalli Shukese
mustusekihi. On karjalaudas palju kirbseid, siis lendavad
vahel ka need piimasse.

Rohkesti tolmu ja mustust satub piimasse ka seetdttu,
et lehm liipsmise ajal vehib sabaga liipsindu kohal, eriti kui
sabaotsa-karvad pikad. Sellepirast on soovitav 1digata saba-
otsa karvatutt liithikeseks. M®onel pool seotakse loomade sa-
bad kogu laudasseismise ajaks nodriga iiles traadi kiilge,
nonda et saba ots ei satu sdnnikusse Vahel seotakse ka
saba liipsi ajaks lehma jala kiilge. Viimasega ei taha aga
lehmad kuidagi leppida, kui laudas on kirbseid,

Piima puhtuse proovimiseks kallatakse piim 14bi nii-
nimetatud puhtuseproovi-ndu. Selleks otstarbeks tarvitatakse
meiereides dr. Gerberi puhtuseproovi-ndusid. Dr. Gerberi
puhtuseproovi-ndu on klaasist, libamisi seintega, pdhjata pu-
deli taoline, mille suu kiilge on kinnitatud (nagu limonaadi-
pudeli kork) traadist sBel. Soela péile asetatakse vatist fil-
ter. Kui piima kallata ndusse, jookseb see libi filtri, kuna
mustus ja4b valgele vatile. Harilikult voetakse puhtuse méa-
ramiseks iiks liiter ndus ldbisegatud piima. Piimasse sattu-
nud heinapebred, loomakarvad jne. jddvad vatile nihtavale.
On aga piimasse sattunud sdnnikut, véi on niisutatud pii-
maga hooletult puhastatud nisasid, jdib vatile kollakas lima-
kord.
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vihenenud, on veest kergem. Segatakse aga piimasse
vett, langeb piima erikaal, sest vesi on kergem kui piim.

Kui piimale lisatakse vett ning iihtlasi kooritakse, siis
on muidugi vdimalus voltsida nii, et erikaal on dige. Sel
juhul teeb aga piima maitse ja vérvus vOltsimise avalikuks.
Piima erikaal médratakse turul tervishoiu jérelevalve poolt
ja piimatalitustes niinimetatud laktodensimeetri abil.

Piima puhtus ja sdilimine.

Puhas ja vdrske piim on h#d, meeldiva Iohna ja mait-
sega. Piimasuhkur annab piimale teatava magusa maitse.
Mida rasvarikkam piim, seda rammusam ta tundub.

Piimal on omadus siduda (absorbeerida) gaasisid, mis-
tottu voib ta omada iimbritsevast dhust Idhnu, ka maitset.
Et piima virske maitse ja 1ohn alal hoiduksid. peab seda
kdsitama ja hoidma Ghurikkas, hiisti ventileeritud ruumides.

Piima maitse ja 16hn kannatavad kergesti karjalaudas
liipsmise ajal ja padle liipsmist, kui piima ei viida kohe
laudast vilja. Sellepirast on tarvilik, et karjalaudas oleks
voimalikult puhas ©ohk, et laut oleks histi ventileeritud.
Gaasisid, mis rikuvad piima maitset ja 1ohna, seob osalt
turvas. Piimapuhtuse seisukohalt on sellepdrast véga hin-
natav turbaaluspdhk.

Piima maitsele vdivad avaldada mdju ka soodad. Sa-
geli kuuldub arvamusi, et rohke juurvilja, eriti naerite
so6otmine rikub piimamaitset. Tegelikud kogemused sdot-
misel aga niitavad, et kui s6ota karjale tervet, histi hoi-
dunud juurvilja, kusjuures sdodasegu on kiillalt mitmeke-
sine, ei avalda juurvilja, ka naerite so6tmine mingisugust
halba mdju piima omadustele. Kiill mdjub aga kahtlemata
halvasti rikutud ja kiilmanud juurvilja sodtmine.

Halvaksldinud ja kadrinud juurviljast, kui neid sddde-
takse loomadele, satuvad mdrudad maiiseained looma verre
ja selle kaudu ka piimasse. Samuti vdib meil mérgata, et
siigisel, mil soodetakse rohkesti juurvilja lehti, kannatab selle
t6ttu ka piima maitse. Jillegi pole pohjust arvata, nagu ei
kolbaks juurvilja lehed liipsikarja soodaks ning nagu rikuk-
sid need paratamatult piima maitset, vaid see kannatab sel-
letdttu, et juurvilja lehti sdddetakse sel ajal korraga liiga palju
ning seejuures on sdddaannus ka liiga ithekiilgne. Sama
on maksev ka, niiteks, rohke viinapraaga ja ka halvaksldi-
nud sootade soOtmise kohta.
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Kohust lahtitegevad soodad (praak, kartulid, kiilmanud
juurvili, jne.) mdjuvad piimamaitsele ja 1Ghnale ka sel teel,
et loomad on médrdunud vedela, teravalt I5hnava mustusega.
Samuti on karjalaudas ja timbritsevas hus eriline terav vilja-
heidete 16hn. Piim aga, nagu eespool tihendatud, omab
kergesti timbritsevast Ghust voorast maitset ja Iohna.

Tervete s66tadega s66tmine, lauda tuulutamine ja haa
Shuvahetus ning turbaaluspShu tarvitamine kindlustavad pii-
male loomuliku meeldiva maitse ja IGhna.

Piima kasitamisel karjalaudas liipsi ajal ja piile liips-
mist satub piimasse mitmesugust mustust. Ohust langeb
sinna tolmu, looma udara kiiljest variseb, kui udar hooletult
puhastatud, priigi, udarakarvu ja heinapebreid. Vahel sa-
tub piimasse isegi Ole- ja heinakdrsi. Kui liipsja niisutab
kidsi, ja nisad pole puhastatud korralikult, immitseb nisade
kiiljest isegi kollakat virtsast vedelikku. Hooletult puhasta-
tud udara kiiljest hodrub liipsja ka sdnnikuosakesi, mis sa-
tuvad piimasse, vajuvad seismisel iihes tolmuga ndu pohja,
ja piima seismisel moodustavad siil kollakashalli Ghukese
mustusekihi. On karjalaudas palju kirbseid, siis lendavad
vahel ka need piimasse.

Rohkesti tolmu ja mustust satub piimasse ka seetdttu,
et lehm liipsmise ajal vehib sabaga liipsingu kohal, eriti kui
sabaotsa-karvad pikad. Sellepérast on soovitav 1digata saba-
otsa karvatutt lithikeseks. Monel pool seotakse loomade sa-
bad kogu laudasseismise ajaks noodriga iiles traadi kiilge,
nonda et saba ots ei satu sonnikusse Vahel seotakse ka
saba liipsi ajaks lehma jala kiilge. Viimasega ei taha aga
lehmad kuidagi leppida, kui laudas on kirbseid,

Piima puhtuse proovimiseks kallatakse piim 14dbi nii-
nimetatud puhtuseproovi-ndu. Selleks otstarbeks tarvitatakse
meiereides dr. Gerberi puhtuseproovi-ndusid. Dr. Gerberi
puhtuseproovi-ndu on klaasist, libamisi seintega, pohjata pu-
deli taoline, mille suu kiilge on kinnitatud (nagu limonaadi-
pudeli kork) traadist sBel. Soela péile asetatakse vatist fil-
ter. Kui piima kallata ndusse, jookseb see libi filtri, kuna
mustus ja4b valgele vatile. Harilikult voetakse puhtuse mii-
ramiseks iiks liiter ndus libisegatud piima. Piimasse sattu-
nud heinapebred, loomakarvad jne. jddvad vatile nihtavale.
On aga piimasse sattunud sonnikut, v6i on niisutatud pii-
maga hooletult puhastatud nisasid, jdib vatile kollakas lima-
kord.
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Puhtuseproovide tegemine on seatud sisse kdikides pii-
matalitustes ja koorejaamades. Soovitav, et seda teeksid ka
kontrollassistendid taludes. Samuti oleks soovitav korraldada
puhtuseproovide tegemist piimaiihisuse liikmete loomade
juures pédle lipsmist. Piimaiihisusse viiakse juba kurnatud
piim, millest osa mustust kdrvaldatud. Tehakse aga puhtuse-
proov kohe pddle liipsmist, siis ndeb ka liipsja otsekohe,
milline mustus satub piimasse ning teab selle jirgi oma
liipsiviisi ja liipsitehnikat parandada.

Piimapuhtuse eest hoolitsemine on ka majanduslikult
viga tahtis igale talule, kuna paljudes piimatalitustes maks-
takse piima eest ka puhluse jdrele. Paljud piimatalitused
jélle kavatsevad tulevikus puhtuse jidrgi maksma hakata.
Igasugune mustus rikub loomulikult piima maitset ja 1ohna.
Koos mustusega ja tolmuga satub piimasse aga ka rohkesti
silmale nigematuid baktereid ehk pisilasi.

Pisilasileidub pii-
mas alati. Harilik
piim sisaldab neid
1 kuupsentimeetris
miljoneid. Nad lei-
avad harilikus pii-
mas vidga soodsaid
elutingimusi, selle-
pérast arenevad nad
sddl ka ruttu. Pii-
mas leidub niihésti
kahjuta kui ka kah-
julikke, sageli isegi
tobesid tekitavaid
batsille. Tuleb ette
ka hallitusseeni.

Vahelleidub bak-
tereid juba udaras.
Bakterid tungivad
ka nisakanalitesse.
Liipsmisel satuvad
nad piimasse. Eriti
rohkesti baktereid
on sellepérast liipsi
alul esimestes pii-
matilkades. Pilt nr. 7. Puhtuseproovi aparaat,
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Rohlkesti satub baktereid ka piimasse, nagu tdhenda-
tud eespool, laudadhust tolmu ja koos muu mustusega, mis
satub liipsi ajal piimasse. Kui rohkesti satub sel teel bakte-
reid piimasse, v0ib sellest jdreldada, et iihes kuupsentimeet-
ris tolmus on leitud keskmiselt 200 miljonit bakterit. Hasti
tuulutatud laudadhus iihes kuupmeetris on leitud kuni 300
tuhat bakterit, so6tmise ajal aga, kui ohus rohkesti tolmu —
kuni iiks miljon. Nendest arvudest v&ib jireldada, kui ha-
daohtlik on rohke tolmu ja muu mustuse sattumine piimasse.

Bakterid vbivad sattuda piimasse ka liipsja kite kiil-
jest, samuli liipsi- ja piimandudelt jne.

Harilikkudest piimabakteritest, milliste mdjul piim ees-
kitt muutu, on tihtsamad piimahappe-bakterid.
Pidris piimahappe-baktereid vdib lugeda koguni
kasulikkudeks sel juhul, kui valmistatakse hapupiima. Piima
hapnemisel avaldavad aga m&ju ja on tihti iilekaalus eba -
piimahappe-bakterid. Nende m&jul piim ei hapne
hésti, hapupiim omab halva maitse. Ebapiimahappe-bak-
terid satuvad piimasse paddmiselt looma kiiljest iihes son-
nikuosakestega, ‘tolmuga jne.

Piimasse satuvad sageli aga ka vodrad bakterid. Kui
need omavad sidl soodsad arenemistingimused ning saa-
vad iilekaalu oma kitte, siis tekitavad nad mitmesuguseid
piimavigu.

Tdhtsamad ning sagedamini ettetulevad piimavead on:

Kibe piim. Piim muutub seistes kibedaks mitmesu-
guste bakterite, harva ka hallitusseenekeste mdjul. Ka ha-
rilikud piimahappe-bakterid vdivad anda kibeda maitse, kui
nad arenevad piimas madala temperatuuri kies.

Vahel on piim juba liipstes kibeda maitsega. Selle
pGhjuseks vdivad olla kas bakterid udaras voi ka s66da d,
nagu tdhendatud eespool (vaata lehekiilg 19).

Limane (veniv) piim. Seda piimaviga tuleb meil ette
kaunis tihti. Vea tekitavad mitmesugused halvas vees
levinud bakferite liigid. Tih. baktereid leidub siigisel niis-
kete ilmadega ka taimedel. Koige sagedamini ongi piim
limane siigiseti, niiskete ilmadega.

Selle piimavea korvaldamiseks on tarvilik viga poh-
jalik piimahoiukohtade ja piimandude puhastamine ning
piinlik puhtus liipsmisel. On piima venimise poOhjuseks
halb vesi, ei tohi loomulikult kiilma keetmata vett piima-
ndude loputamiseks tarvitada.
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